  Zakres materiału nauczania na egzamin klasyfikacyjny/poprawkowy  
   CUKIERNIK kl I 


 przedmiot : technologie produkcji cukierniczej

I. Surowce i dodatki stosowane w produkcji wyrobów cukierniczych:

1. Charakterystyka surowców mącznych.
2. Charakterystyka środków słodzacych.
3.Charakterystyka tłuszczy cukierniczych.
4.Charakterystyka jaj.
5.Charakterystyka substancji spulchniających.
6.Charakterystyka owocow i ich przetworów.

II. Metody utrwalania żywności:

7. Charakterystyka metod fizycznych utrwalania wyrobow spożywczych.
8. Charakterystyka metod chemicznych utrwalania wyrobów 
    spożywczych. 
9. Charakterystyka metod biologicznych utrwalania żywności.

III. Ocena organoleptyczna żywności:  

10. Pojęcie i rodzaje oceny organoleptycznej.
