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   CUKIERNIK kl II


 przedmiot : technologie produkcji cukierniczej

I. Procesy produkcji półproduktów i  wyrobów cukierniczych – ciasta :

1. Charakterystyka ciasta drożdżowego
2. Charakterystyka ciasta półfrancuskiego
3.Charakterystyka  ciasta francuskiego
4.Charakterystyka  ciasta kruchego
5.Charakterystyka ciasta półkruchego
5.Charakterystyka  ciasta biszkoptowego
6.Charakterystyka  ciasta biszkoptowo- tłuszczowego
7.Charakterystyka ciasta parzonego
8.Charakterystyka piany białkowej jaja kurzego- etapy powstawania
